KOClﬂ und BaC,Lbuch
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Inhalt:

Nutella Tassenkuchen
Pizza

Borsch

Salat

Kekse

Okroschka

Brownies
Zitronenkuchen
Johannisbeer-Muffins
Pfannkuchen
Spaghetti Bolognese
Schokomuffins
Kesselchips

Pizza

Pizza

Wir wunschen viel Spahh beim Kochen und Backen!
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Erstellt von der Klasse 4b der Marienschule Neuwied im

Marz 2018.
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Hay,

Matella Tassenkushen

An Hillsmiteln bvanchst du eine Tayse Binen Egulotfel
und einen Teeloffel -

.JC#Z]I Lom wien _0‘{;\@ 2ulalen - dut bvtauchs MelL, Zubﬁel/l
ein B Mlh 0] Bokpulvey wnd Malells.

NMan wansst du 2 Fosloffel Mehl winy ;M&LBV mdie
Tosse aeben. Dakei schligs clu 16 i die Tusse .

Oie Milch gilot du mit den Fsloblel zwer Mal i olie
lusve  hinzu N2 Fuldfel Ol spvitzt du tn die Tawe
ren und mit den Teeloffel hdet du )\ Buckpulver
und gt @5 vein . 2ulelzt Wold du 2-3 Fuloffel
Natella und verawat es qut durch. Du fud dumm die
Tase v 2°3 min n die Mikvowelle.
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Falat

G, Duckey, Main, Tola,
Zormenltumenfore

Hilfumitted : Lehimd,  Thnaidefrett, Mombredior,
W/WW@V/WW

o gt v en ool

die Cpunkondioone, Zehaiden leich

pibst dort dinen Lol Emig und GL im don
it A hlcotiond ok o amdoes

VON Tor ben
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2ire Ihiipedl

- Ziditen
A
By SN
ZWW

D«WW%M~ Sebiinnd

Tep M‘DW’TWM%J‘&!&}»%M

schvarth ellope Donsch fuomss fu. i, wﬂﬁ&f’eﬁ%

s und hocks? o b 150 fie 12 My, ),
futen Sepetit® -

&
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O/cr'osc,uca selber zubereiten

/‘/c\n Lemoflj+ clte Zu'l'e\*emf Zwel miHeJ 3f Ope'

k'%r*ogfe,\h, einen meL, sechs Rc\&"SCL&m
eme ,’10/ e Gu.r"(@,/“. BMH@(M!IGL oclesr I[eﬂ"‘p

L/OOs H&Anctwe/nf/c;Skouréf;% Hinerolwes sser
und SQJJZ/P;ZF'P@" Jg noch Ge schmeck.

.D[e Hi/fsm;f“l'@ln br‘c\ucH man: en Hessex,
ein Schneidebrett, ein Loffel, emen grofen
I(oc.Hopf and eine Schissel.

Al's a.sf’a.s laoc.H mMown die Eier und /(wfo#aln
vor und Sc‘wa\H' sie &aﬂn'DO\ﬂ@CL “\OH moan

0095 S}‘m&l&&br&”’ undk dous He,SS&r an ok »Sc,l'me..mqaf
die. E1er uned [Captoffeln in lleme Warfel.
Zanachst woscht moan den Louwch i Rodischen

wnd o&e Gurlee ab andd  Schneidet sie
&nsolalteﬁe,mﬂ ehenfulls In [cdeine (Jirfel.

Mm Gclmaio?e_f' maon cft'e F}efsclawv\r‘éf " ]clc;ne
Warfel anol schittet ofie eew&rl‘dhm |[{artoffeln,

Eier den Lauch unck ofic Fleischonrst In clen
grofen /focﬁofﬂ Als nochstes vecrohrt man

Ja\s M;nualwa%e( M'+ J&( Bu'“'&VM'IC—k In cfu
Qchinsce] wndd eibt es zw den zerschni ttenen

Zulaten JM.,\.SZM@M warzt mown nach Geschmacle,
ansolw/iaﬁemp} o«”e,s os" \/e,rri«'krem o\m’i ',
/[U.J!LS(J\I‘D\V\IC fir eme halbe Stunde ciehen - lossen,

Guten H“"ﬁ“'/ = J’

‘vov( lsabelle
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Brownie Rezept

Ludoden: D oreauchs b

YEey ene Sc‘\;\.SSeL

A|5 Glasesr 2uchker einen Mier

A Glos Milch einen Esslettcl

AGlas SOv\hquvntV\\'OL einen Ofewn
3Glaer Mehl ein  Messer

2 Eselofel Kakor eire. Sohocelsudenglasu”
A Pockiavg Bcukqu\.vw

v

us.scL“M goost 45 Glaser 2ucker oz . Mk dem

Mixer VML\YSJ' s Aa$3anm 3wl ww .« Danin 0239\ dn

G Glos MILCL ,e‘m G(dS &thehuumhs(, WM\ Zfssfo}@(/

Kakoo In O\IC ,Sd\a.ssd hinzw. Die Jt"el Glasey Mehl und A Padtws
Bockpobity maggh don s nnC Shvissel. schaben und it dlewn
MOXU S‘A‘ W“\‘;‘\VM.JQ\L\ & der TQ\_g -thxﬁ.“eh'VQ’S s

du in 6ine quieHele. vieredige Form gottnund bii 4%
bocken. Wenn die Bvovm'\es‘fe/lis sind schnedest du sie soford: 1n

~

Stucken . Du Kannsh w()\ YWJ'\ So.th Sc)foo\‘ctﬂtxt.nj’-s'ﬂ'
aud Mie Brownies oPen.Upd fertig sind deve. Browmes.

Ex forgen wir an : Erch schlogst O Ire. Bies indie

von -"47”4 l/‘
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Zitronenkuchen backen

Mo brawddt an Zudofen ¢

SEier 2mal. Vmiellezscker, 2mal Z itronen edrakl
Uoog Zucker 2ooml M 200y Beffer boog Mebl, cunel
7/"10/[/ B%Lpu(,ver.

Mon LraMLf on Nlsmiteln:
eine Fom oder ein Backledh undd eine Schibssel.

ALS ersfes chmeT o die BJter n e Form.

Mon muss” oleom olie Sltsel. rebwen el gibt boog Mol
e B@Lpu[ygk in oie QJ,L'{:seZ . Als nachses muss man
noLl’l Zooml M//cl', wel. SEer und 4003 Zucl(er n die
Sol’\tl(l,se[ 3eéeh.w\cé nocL Dmal %n;@[[gzac]csr wrl QMJ.
Zihonen etralet muss man n ie Schissel geben. Und alles
Muss man ngL Verrihren Dirach muss man olie Masse in die
Ferm 3eé€h wid Qir anjet%r 20-3omin af 175°

M clenn B(mkoféh §CL;8LC)4.DMY\ MUgs man €S aus dem
Backofen holen.

Lass es dir schmeckenY

lon Elias
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jOAannzsﬁffr—/Wufﬂh 12 Stick

Lobolen |
2009 frische  Johapmsbeeren
JEk Fuderzucer

160, Mehl
'7009 9fma/)lme /Mam/f/n

1 Fk. Ba(,é[?/l[\/ff
1 bise Sal>

Z Eler

120y Zucker

172k . Vamillezucker

125 9 weiche Bul%r

M/&ﬂbc 2 tische  Tohamisbeeren,

Besiciube sie mt 2EL  Puderzucker.

Mische 1509 Merl mit mi 100 gemahtonen Mandeln,
1iickchen b)aoé/)a/WI’ und eme Wise Sal>.

Vf@uﬁ’/{ ZEiev und fz}lge 72&9 Zac[r;; 1 Fackehen Yanl (e zuc ey
und 1255 \vetche Bullter zu Neribre e qul and Wihre  dle

Mf/?/mb(éw; L{ﬂf[///(éé l//f Eff/’t"/‘) l/ﬁ]éf 5/(’/7 7;’/ FH/K"
den 7?9 in die Mutbntomdben. Backs dhe /Waﬁ’n; 20-25
Niten be' 189°¢ im voryehzlen  Backoten,

é(( ffﬂ A /7/7{]:" r /
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Donnkuchon

Yutatm: 2009 Hohl, 7 EL Fuchor- Yo, 3610 ( U
— i (ot M

5 00m( Mideh., 8TLL 2

My ot verMipast i ol Fudatn an dor
Yohiibd it dom, Mizeor: Schon hat o don 2z,
Nanad, mtlbk du dic Banne i don. “Hord
pochittodt gin bisshon. Tag in die Yamne. Uomn dy
2min, aodlor Amin. goasist hayt, vkt A
b s Gt ol
s Amd Lot am il 4,

Yion. Syt
L@ﬂc:d
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on Hinl,
Qewp?l [c}'r SPAJLe#' Qo(,oshesﬂ
—ZG-LA-EG-A HE(AC; .y
5005 Rincfechoalfleis.h Bradobosse
S‘0’05 ”uoye[n kuo“ap{
Mozarells Koge il
To maten mark
So YL LLo menol
shilles Wosser

ZUCF&‘ spr&“ Man e,#r/au gonl\en blomascl o o!fe
B“’JPFanhe. Domou.‘\ o'{ou HC\ch(emL Vo r.r.‘c‘u/-ig owf j"e
Bro.‘-pfqnne Otera"er\-VEr\h e4 qar iof sohiHel —
100n( shlles Voser ond ehuny Tomubenmark i i
vermischt man Ja.s que_s.wauAanjoroA ho(f Ma n Lir.sb[\en
ﬁwtz.Je{J it mas wl /er So[f.c {eyl{s,”on bl Ma n
v/fe /yo(’/e(n omj wa'rmt jfe i \coJ\er\ l\eiﬂem
ster o\oF.Ao,[ SOD wormt man jmg wind warlef vngefxhr
Berin Menn ofle ol weich cind kam man it oef
o Teller hinlegen Dannok schibet man ofie Sofe Cher
jie /Voje[nuhi HOLareC(a Kace Jrc}'LPf’ Hreven

(70{‘&\ HUhSE"Y
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SchoKomu pins

Zutateh: :

- 1009 Butter Material :
3Eier Zing Schlssel
1509 2Zaker Muffin formen
200m Milch Lhen Topf
TPk DadiPulver
2003 SchoKolade
2009 Mehl

ZL(,CKSZ‘ 3;55{ CI(L die 'B“&C‘V.ALHJ die .S'C/’loko&uff
ih deh Topf sund schimilzt sce. Dahh Pxt Ju di¢
E;E)Vm;f ' J‘iﬂt(d’l ‘:)Mhd fuc/(cr An der Schissel
schaurig. Jahah rahvst do. Sehoko

Buftter darunter JEE2C st du das J{ﬁf j&x%
das, BacRpalver dozu uand werrbhrst af(es.
Hei2¢ nuin den Backoben oug 200 Grad vo\r,ﬁ&dc

en Tey ih die Mudlinforn und hacke di s
2025 M nuten. )0 : b

Seha b
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Rease[c}u;w se[ba/ mac/m
Homittl - ein Hessercin Schreiebrottei, Bubdleh e Bocipi
Zitstken: Sclesriflln und Gewvrze C Mch Whil).

Zia g or le Bl ok s Gocbblch. Do L
45 SBborkhbly act dus Brckbleh mit bom Bucbpspier unf
gc}mg}-,@fﬂ‘f " O/l};fﬂe SC/)C/AA /Wyn [asﬂl mon oﬁé/(@/?l'o{f‘eé‘yde,zm
ook, S lage clie Katfelhlon as brocken ko 1.,
Cewnirve Goch Wehl) chewt shesn. Jebeh Legt mman chas
Beckblech mit Son Montstel scheben G ADmin. ey 200¢ 2
clen Oken. /Va;j, L0 m; Ba:ége/f bt mon lésseécél/s

Goton Apoet#]

Von A kim
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E'ne folle w\c/ [eckere Pizzq

ac leen
For  olen Boo/en bravchet v
2. Plzzen.

1 T&i%og Slgé e)l?tﬁc;jcen h %@

2 Esclcter OLivens
// %SS&O///C/Q%& \,\/ézgcr-ﬂ«;,och} 1’78/73)

o hezﬁ 'mst ol :

Hana
3 Schévben G/COCLS//)fEh Schnken
3 Scheiben Schm}}kase

z Toma ‘fCV)

Do ynischs EM@E( gl Tmc/cmhe/%
o/orchemander nn 9! S [/ Q.(SEP
C}f/t«ena( ur)o( SQLZ | N €)V)e Scl’iU.sSeC
vnd vihist \Omdvhg das Meh(- Hﬁié -Gem.'sch
L)lheln (V4 he&c aS ganze ZQ emeVn
ziemljeh 7[85 /’en C olen c/a zL e neyr

‘(43965 ormgl &V; 6/9 c/ec/ 1L of N

einer hosse( ' F einem )L/Csmo/fach

Z(/ onel S c :2 JI')V){;/‘ oime

(/n(/{e CZ(// fﬁ //C‘/zwp IM SOMME}"‘ W n
cen ganz C/G ewc,rm hz», C(p)(t&)leh :lf}&f

ISIL e clefne \A/C(l’) 0 aaf o(e/he
Peza  machst.Gtenr Aoreftt

von Janine
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